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Velkommen til
Hotel Svanen

Invitér til fest og overlad resten til os.

Vi seetter en stor aere i at ggre din fest til en succes

-TYJQ 8[FSJS MFW XP°SSJ QA"XJ QTPFQJW N JWJ KTWXPJQQNLJ XY°WWJQX
XIJIQXPFGJYX XY°WWJQXJ KTW FWWFSLJRJIJSYJW TU YNQ UIJWXTSJIW ;N .
XRZPY UASYJIJ GTWIJ JS Q"PPIJW RJSZ JS [JSQNL TL MALLJQNL FYRTXK™
re og ikke mindst et opmaerksomt personale.

D[ TWIX XIQXPFGXGWTHMZWI PFS . SIJ NSXUNWFRYNTS YNQ OJWJIX S"XYJ
LIRJSY . MFW RZQNLMJIJS KTW XJQ[ FY XFRRJSX"'YYJ JS RJSZ JQQJW . P
veelge en af vores populeere "all inclusive” arrangementer.

Festmenuer — altid med friske ravarer

2JSZIJWSJ YFLIJW ZILFSLXUZSPY N 8WJYX X"'XTSJIJW XFRY JS PQFXXNXP RJ
hvor der udelukkende anvendes friske ravarer.

@nsker | en lidt mere uformel tilgang til festen og gerne vil have en buf -

KJY X8 YNQG/MIJIJW [N TLX8 GZKKJYJW XTR FKXUJOQJIJW IJ X"XTSJW TL QN
JS PQFXXNXP GZKKJY 2JSZJWSJ PFS PTRGNSJWJX U8 Y["WX FK X"XTSJW
PFS IJW KTWJPTRRJ JY X"XTS YNQQ'L IF STLQJ WES[FWJWSJ PFS ["WJ X["W
at skaffe uden for seeson. Ligeledes imgdekommer vi specielle gnsker og

tager forbehold for specialkost og allergener.

; TWIX KIXYFWWFESLIJRISYIJW JW L'QIJSIJ KTW RNSNRZR UIJWXTSJIW

'°WS KWF YNQ TL RJI §W K8W WFGFY '°WS §W JW LWFYNX

+TW KIXYFWWFSLJRJISYJW KWF YNQ UIJWXTSJIW XPFQ USWJLSJIX JS R.
us

Arrangementer

. FQQJ UWNXJIW JW NSPQZIJWJY GTWIUASY '"QTRXYJIJW 1ZLJ QA"X TL XJW][N
. XUJHNJQQJ °SXPJW [JIW GTWIIJPTWFYNTSJW JW . [JQPTRRJS YNQ XJQI |
bringe disse eller bestille via vores blomsterleverandgar.

Overnatning

;JI FQQJ KIXYFWWFESLIRISYIJW YNQGHAIIX OJWIX L"XYJIW JS XUJHNFQ UWND>
natning. Kontakt os for pris.

Har du spgrgsmal?

N XY8W LIWSJ YNQ INXUTXNYNTS RJI °f]WNLJ TUQAXSNSLIJW TL GIX[FWJIW
XU°WLXRE8Q JQQJIJW IWOPKYIW FQYJWSFYN[J RZQNLMJIIIJW MIWZSIIJW RZXNP
holdning etc.

;N LQIIJW TX YNQ FY GAIJ OJW TL OJWJIX L"XYJIJW [JQPTRRJS YNQ JS MALLJ
vellykket fest.

Med festlig hilsen
Hotel Svanen

Det med smat: Endeligt antal geester meddeles senest 3 dage far arrangementets afholdelse. Se venligst vo-
res gvrige annulleringsbetingelser pa: hotelsvanen.dk/info/garanti-annulleringsbetingelser






DEN KLASSISKE

Forretter Klassisk buffet
Alle forretter serves med brad og smar
Varmrgget laks

7JOJHTHPYFENQ med rygeost
Tarteletter Carpaccio
med hgns i asparges TunMousse
Serranoskinke

Grgnsagsteerte
melon og rucola

Kalvesteg

med stegte grgntsager og pebersovs
Hovedretter S1egie granisager og pebersov
Gammeldags kalvesteg
RJI \FQITWKXFQFY XZWY GWZSJ TL M[NI1FIPEWXP Jw
med fennikel og smgrsauce

Svinemgrbrad ala creme

Svinemgrbrad a la creme
RJI XZWY TL W8XYJLYJ PFWYT JWwW 78XYJLYJ PFWYT JW TL S§WXYNI

Kyllingebryst fel

X[FRUJ XYJLYJ PFWYT JW TL HWJRJY Arstidens salat

estragonsauce
Ostebraet
Spreengt kalvebryst RJI TON[JS S°IIJW TL PNPX
peberrodssauce og saesonens kal
Islagkage
med frugt og chokolade sauce
Dessert .
Mazarinteerte
Islagkage
med knas og chokoladesauce Brad og smar
Brownie Isbar med skaret frugt

RJI [FQNQOJNX TL KWZLY

Rgdvinspocheret peaere
med mazarinkage

Hotel Svanens desserttallerken
PFLJ KWZLY NX TL XTWGJY

Gateau Marcel
med is




JANUAR TIL MARTS

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med brad og smar

Raget laks
WALJTXY RFAT GW'SIYJ UJWQJQe°L T

Torske terrine
GFLYJ W°IGJIJW XJSSJUX[NSFNLWJ

Braiserede svinekaeber
OTWIXPTPPJ UZW« TL YAYYJG™W

Hovedretter
Serveres med artidens kartoffel & grant

Helstegt oksemgrbrad i lgg aske
stegt blomkal og bernaise sifon

(TS YIWJY X[NSIGW~XY
XF[TAP§Q XFQYGFLY Q°L TL °Q LQFH

Stegt perlehgne
X[FRUJ XJQQJWN TL 8FZHJ (MJWWT

Dessert

Kartoffelmazarin
XPAW XTWGJY GWZSX[NLIJW XFZHJ T

Citronsorbet
marengs og tgrret mazarin

Chokolade mousse

dehydreret hvid chokolademousse og kirse-
beersorbet

YJ

ur

Saesonbuffet

Kold rgget laks
RJI WALJTXY ZWYJW TL RFQY

&SIJHTS Y

L P Fivéctyttebaer og grenkal

Coppaskinke
med syltede tomater og aioli

Bagt torsk
med fennikel

Braiserede svinekaeber
med blomkal

Perlehgne
med bagte rgdder

Oksetyksteg
med kal og lgg

Pebersauce og Sauce Cherron
8YJLYJ PFWYT JW TL 5TRRJIX &
Grgn salat

Ost

RJI LFWSNYZWJ PNPX TL GW?°l

L p Featear Macsel mN U x

Hvid chokoladepannacotta
med estragon og peere




APRIL TIL JUNI

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med brad og smar

Hvide asparges
WJOJW TL MTQQFSIFNXJ XNKTS

Raget laks
"LLJGQTRRJHWJIRJ

Sortfodsskinke
estragon mayo og syltet glaskal

INQIRFAT TL XJS

Hovedretter
Serveres med artidens kartoffel & grant

Helstegt kalvemgrbrad
Q°L UZWJ GW'SIYJ S~J Q°L TL WPOI[N

Farseret Hopballekylling
UJWQJQO°L LW°SSJ FXUFWLJX TL XFZ

Braiserede spoleben
forars grgnt og BBQ sauce

Dessert

Hindbaersorbet
basilikumsmarengs og hvid chokolade

Rehydreret rabarber
[FSNQOJIJNXHWJRJ TL WFGFWGJWXZU

Skovmeerkeiscreme
keernemaelks mousse og hvid chokolade

Saesonbuffet

Grillede grgnne asparges
med serrano skinke

Koldrgget laks
med sauce verte og salat

Carpaccio
S J U XhEd/Xlassisk garniture

Dampede rgdspaetter
med stuvet spinat

Braiserede spoleben
RJI RFOX

Marineret kalveculotte
med nye lgg

S XL QESballekylling

med nye gulergdder
‘HI Bdhaisd og trgffelsauce
Pastasalat og sommersalat

3" PFWYT JW RJI ZWYJW
Ost

RJI LFWSNYZWJ PNPX TL GW?°l
Cheesecake

med hindbaer

uJ Mazarin
RJI RFWNSJWJIJ OTWIG"W TL XPAWHW




JuLl TiL S

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med brad og smar

Raget laks
bleekmayo og fennikel

Fisketerrine
INQIRFAT TL RFQYOTWI

Spraengt fasan
med peere og estragon

Hovedretter
Serveres med artidens kartoffel & grant

-JOXYJLY TPXJ QJY
nye gulergdder og trgffelsauce

Farseret kylling

RJI RFOX GWZSJY XR°W TL MTSSNS
popkorn

Stegt sommerbuk

RJI XYJLYJ X[FRUJ GWTRG"™W TL [NQ

Dessert

Jordbeersorbet
mazarin og friskost creme

Blabaersorbet
LWFS GW"SIY M[NI HMTPTQFIJ TL KV

Koldskalsiscreme
R"QPJ FLIJW TL HNYWTSYNRNFS

EPTEMBER

Saesonbuffet

Rgget laksetatar
med dildmayo og urter

Grillet tun
med estragoncreme og edamamebgnner

Bresaola
med rosapebermayo og marinerede tomater

Dampet rgdtunge
med aebler og mandler

Perlehgne
med eerter francaise

BBQ marineret svinebryst
RJI XYJLY RFOX GFHTS TL UJWQJQ°L

Kalvetyksteg
med nye gulergdder

- X F 4bbfahdaise med brunet smar og BBQ
sauce

1y x Pogmes Anna og knust kartoffel
Tomatsalat med mozzarella

Ost

RJI LEFWSNYZWJ PNPX TL GW?°l

Mazarin
med sommerbaer og hvid chokoladecreme

VN X BareneidagWeeblekage




OKTOBER TIL DECEMBER

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med brad og smar

Rgget Laks
INQIUFSSFHTYYF FP[F[NYXPZR TL W

Kalvebryst
UJGIJWWTIX °1J TL XJQQJWN

Oksehaleterrine

RFQYOTWI GWTHHTQNHWZINY« TL X

Hovedretter
Serveres med artidens kartoffel & grant

Helstegt oksemgrbrad

OTWIXPTPPIJUZWI XPTW_TSIWWE®°IIJ

Stegt andebryst
XUNIXP8Q WPOI[NSXXFZHJ TL XFQYJI

(TS YIWJIY X[NSIGW~"rXY
UNLJIJTS"GQJ XFQYGFLYJ Q°L TL XFZ

Dessert

Ris panna cotta
kirsebaersorbet og amarene kirsebaer

Tonkaiscreme
med karamelcreme og appelsin

Chokolademousse
med hvid chokoladecreme og skyrsorbet

Saesonbuffet

Raget laks
med skorzonerrgder og bleekmayo

Andeterrine
Z L Gmee ItyttielideNdg ¥rankal

Spraengt fasanbryst
med peerechutney

Bagt kuller
P N Q R JJ XOrMWFILXTPSTTPPN W

Hopballe kylling

med rodfrugter og timian

Svinebryst
med eeble og lag

N TL4YF[\I)E€j\IIi?§}QFHJ

med bagte rgdder

) R F§é9c11evﬁpices 0g okseglace

8YJLYJ PFWYT JW TL PFWYTKKJ
HJ JUNHJX

Spidskalssalat

Ost

RJI LFWSNYZWJ PNPX TL GW?°l

Krydderkage

med friskostcreme

Chokolade
mousse med kirsebaer




Brunch

Min. 20 couverter

Skyr og yoghurt SWNX UW UJWXTS PW
Masli og spradt

Torrede frugter 'OWS KWF a 8W NSH
Scambled eggs PW

med bacon og brunch pglser

1ZS QJ[JWUTXYJO '"WZSHMGZKKJYJS XJW[JWJIX PQ

med ristede svampe
4ULWFIJW OJWJX GWZSHM RJI-JY LC

Eggs Benedict WJSIJ [NS PW UW UJWXTS
med kold rgget laks

Grgntsagsteerte
med salat og pesto

Charcuterie
med garniture

8UJOQ"L
med avocado og rugbrad

Varmrgget laks
med stuvet spinat

Udvalgte oste
med oliven og kiks

Pandekager
med ahornsirup

Croissanter
med og uden chokolade/nougat

Scones
med marmelade

Nutella
Frisk frugt
Friskbagt bred og rugbred

Smoothies

Juice

OFKKJ YMJ TL [FWR PFPFT
2 slags morgenbitter



Natmad

Kartoffel-porresuppe
med bacon og brgd

Karrysuppe
RJI P*QQNSL LWC°SYXFLJW TL GWw?°l

Gullaschsuppe
med brad

9FWYJQJYYJIW KWF 'NQQZSI 'FLIJWN PWwW
med hgns i asparges

Frikadeller
med kold kartoffelsalat

Biksemad
RJI XUJOQ'L TL GJFWSFNXJ

Hotdog
RJI FQY M[FI MOJWYJY GJL "WJW

50QXJIGTWI PW
med ost og bragd

Croissanter

RJI XQFLX KAQI
MOSXJIXFQFY XPNSPJXFQFY TL PWJ

SWNX UW UJWXTS PW




Drikkevarer

Fadal. . . . . . . . e PWwW PWwW
Sodavand . . . . . ... e e PWwW
-ZXJYX XIJQXPFGXM[NI TL WCILNS .UW. .EXPJ. PW
+F1°Q XTIF[FSI TL MZXJYX XJQXPFGX[NS.FIL QNGRAW ZR N YNRJIJW
Dessertvin/portvinpr.glas . . . . . . . . . ..o PW
Husets velkomstdrink . . . . . . . . . . .. ... PW
(TLSFH HQ. . . +WF PW
INPOW . HQ . . . . . . e +WF PWwW
8SFUX TL GNYYJW . HQ . ... ... ... ....... +WF PWwW
IN[IWXJI XUNWNY.ZX . HQ................ +WF PW
Kaffethe . . . . . . . . . . . PWwW
Det ekstra lille pift
Snacks til vekomstdrinken . . . . ... L Lo PW
8TWGJY RJIJQQJR KTWWJIY.TL MT[JIWJIY. .. ... PW
4XY XTR RIQQJRWJIY RJIJQQJR MT[JIWJIY.TL .IJXXPWY
&QQJ T[IJSXY8JISIJ Q" PPIJWNJIWE. . ... ... .. PW
Sadt til kaff

SmaKager . . . . ... e PW
Kransekage . . . . . . . . . . . PWwW

Chokolade . . . . . . . . . . PwW




Vine

8FRRJS SIJW [N IJY UJWKJPYJ RFYWMrvineistort set alle prisklasser og sam-

'TWJX RFSLJ §WX JWKFWNSL L°w FY [N B8 8§13W [N 1JY UIJWKJIPYJ RFYHM
lige den vin der passer til maden og samtidig . PFS SFYZWQNL[NX K§ QT[ FY XRFLJ
KFQIJW N OJWJX XRFL :;NSJS YNQ RFIJstagesen endglg peslutning. _ _

X§ XYTW 1JQ XTR 1JY YNQGJIM°wW 1JwW xJWgupakkerne er som udgangspunkt inkl. vin.

Opgradering af vin...

AULWFIIJW OJWJIX XIJQXPFGXUFPPJ RJI JS JPXYWF LTI
MINI TL WP°I[NS XFRY IJXXJWY[NS

Pris pr. person for opgraderet vinpakke
FI QNGNYZR PW

Spirituspakken

Det er ogsa muligt at pifte selskabet op under dansen med vores spirituspakke.
7TR ;TIPF NS TL <MNXP”A FI QNGNYZR N YNRJW

SWNX UW UJIJWXTS KTW XUNWNYZXUFPPJS PW










Forkeelelse |
Vinkeelderen

| vores vinkeelder emmer det af hygge og god stemning. Lyset er deempet og nu er det tid til

stor forkeelelse.

. KW OJWJIX JLJS YOJSJIJW TL MIJW JW UQFIX KWF TL TU YNQ UIWXTSJIW
2JSZJS XFRRJISX"'YYJX FK [TWJX I"LYNLJ PTPPJ RJS IJW JW SFYZQNL[NX FQYN
sker. Lad os sammen skabe en perfekt aften sammen med dine geester. Arrangementet varer

KWF

All night menu

WJIYYJWX RJISZ ZIX°LYJ [NSJ PFKKJ X°IY TL F[JH
SWNX UW UJWXTS PW

Nar det skal vaere ekstra godt Nar det skal vaere ren luksus

WIYYIJWX RJISZ [NS FI QNGNYZR PFKKNIWYYIWXLRJISZ [NS FI QNGNYZR RJI

avec S"™WJ ZIX°LYJ [NSJ PFKKJ X°lY- F[JH
tails

SWNX UW UJWXTS PW 5WNX UW UJWXTS PW







Festarrangement Menu 1 Menu 2 Menu 3 Menu 4 Meru 5
)JJS PQFXXNXPJ WIYYIWX RISZ JOQJIW * *
Klassisk buffet
YZLJ XJIW[NJIJYYIW QAX TL GQTRXY[JW * * *
Valgfri velkomstdrink * * * *
Kaffe og The med sgdt * * * *
;NS KFI°Q TL [FSI FI QNGNYZR ZSIgwW * * *
RNIIFLJS YNRJIJW
&[JH YNQ PFKKJS HTLSFH JQQJW QNP°W * *
Natmad * * *
NS KFI°Q TL [FSI FI QNGNYZR JKYJW *
RNIIFLJS YNRJIW
Spiritus efter middagen
WTR [TIPF LNS R R
Kuvertpris: Kr 495.00 Kr 895.00 Kf995.00  Kr J095.00 Kr 1295.00
Tilleeg til menupriser pr person:
AULWFIJWNSL KWF )JS PQFXXNXPJ
retters menu eller Klassisk buffet
til Seesonmenu eller Seesonbuffet.
P W
Ekstra ret. 4 retters menu.
PW
8TWGJY LFSIWJISXJIW RJIQQJIJRWJIY
PWwW
Opgradering af udvalgte vine.
PwW
Sprade snacks til velkomst.
PWwW
Kransekage.
PWwW
Smaékager
PWwW
Sprgde snacks pa bordet efter
middagen
PWwW
+WNY [FQL FK HTHPYFNRX
BYWF\GIWW" )JFNVZNWN [5NSF (TQFIF
2FWLFWNYF R R
P W
*PXYWF YNRJ ZIT[IJW YNRIWX JQQJIJW

YNRIWX FWWFSLJRJSY
P W

Total pris incl egne tilvalg:
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www.hotelsvanen.dk ¢ facebook.com/hotelsvanen



